
Anzahl Material, das die Unterlager selbst mitbringen müssen Kommentar
1 Küchenzelt

2-4 Gaskocher je nach Kochgruppengröße
1 Bräter wenn vorhanden
1 Gasverteiler, um 2 Gaskocher an einer Gasflaschen anschließen zu können

Druckminderer, Schläuche
Rohrzange oder Schraubenschlüssel zum Gaskocher anschließen
Beleuchtung im Küchenzelt (z.B. Gaslampen)
Töpfe Größe und Anzahl je nach Kochgruppengröße
Pfannen Größe und Anzahl je nach Kochgruppengröße
Kaffeekocher / Kaffee-Filter-Aufsatz, passende Kaffeefilter 
Kaffeekannen wenn vorhanden
Messbecher
große und kleine Schüsseln
Sieb
Wasserkanister da kein Wasseranschluss im Teillager

2 Kanister mit Auslaufhahn oder Topf mit Auslaufhahn (zur Getränkeversorgung)

Kochbesteck:
Messer & Wetzstahl u.a. mehrere scharfe Brotschneidemesser
Schneidebretter
Dosenöffner
Kochlöffel
Pfannenwender
Schöpflöffel
Schneebesen
Kartoffelschäler/Sparschäler
Salatbesteck
Trichter
Allzweckschere
Zitruspresse
Reiben/Raspeln
Löffel zum Probieren von Speisen 

1mal-Handschuhe wenn vorhanden
Küchenpapier wenn vorhanden
Frischhaltefolie wenn vorhanden
Alufolie wenn vorhanden
Wannen zum Spülen im Unterlager (Wasserentsorgung an zentralen Waschbecken)
Spüllappen, -bürste, Topfreiniger
Spülmittel
Topflappen
Geschirrtücher
Müllbeutel
Behälter für Mülltrennung
Lack-Tischdecke für Bierzeltgarnituren
Wäscheleine
Putzeimer und Lappen für Tische

Dosen/Boxen zur Aufbewahrung von Lebensmitteln
Papier und Schreibsachen
Taschenrechner zur Mengenberechnung

Biertischgarnituren

Feuerzeug (bitte Nachhaltigkeit berücksichtigen und Einmalfeuerzeuge vermeiden)
Marmelade (mit dem Wunsch, dass Teilnehmende selbst gemachte mitbringen) ca. 120g pro Kochgruppen-Mitglied

was ihr nicht mitbringen müsst (könnt ihr vor Ort bekommen):

Gasflaschen

Teebeutel, Instandtee, Kaffeepulver, Gewürze

was ihr nicht mitbringen dürft: Gasflaschen !!

können über Infrastruktur zu Mietpreisen bezogen 
werden

1-2 Flaschen kostenlos, mehr können über Infrastruktur 
zu Mietpreisen bezogen werden


